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PER PERGETTORI DI

AGRO-ALIMENTARE

e Qddetto panificatore
pasticcere

L’Addetto panificatore pasticcere potra essere
impiegato, per svolgere le mansioni tipiche di un

aiuto panettiere e/o pasticcere in imprese =
artigiane di piccola o media dimensione oltre che o l\(l(leﬂﬂ DElﬂlGl’la
in strutture alberghiere e/o ristorative. Dopo , - .
adeguata esperienza potra raggiungere un buon L'Addetto gelateria utilizza metodologie, .
grado di autonomia, tale da consentirgli la strumenti e informazioni che gli consentono di
gestione, in qualita di lavoratore autonomo, di svolgere attivita relative alla preparazione dei
prodotti di gelateria. Ha competenze nella

un’impresa artigiana di panificazione o pasticceria. ; . -
lavorazione, conservazione e stoccaggio di

« Durata: 680 ore AZION ‘ ¢
« Livello: EQF 2 materie prime e semilavorati.

. Certificazione rilasciata; QUALIFICA * Durata: 680 ore

. Titolo d'ingresso: Licenza Media e Livello: EQF2
e Certificazione rilasciata: QUALIFICA

¢ Titolo d'ingresso: Licenza media
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Per Info e iscrizioni: oda.cfpnicosia@oda-catania.it

www.oda-catania.org e 0935/639800 - 3338927629 - 33397705404
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